
Löjromskrustad med lättrökt smetana                                                                 
Friterad renlav, pepparrot & rentunga                                                               

Gravad ripa, chawanmushi & fermenterade blåbär                                                  
Champagne, Brut Reserve, Pol Roger, Frankrike 

		   

Stekt pilgrimsmussla, jordärtskockspuré,                                         
syrlig äppelsallad & havtornsskum                                
Lander & Jenkins, Chardonnay, Napa Valley, USA

Tataki på hängmörad biff, friterad potatis, jalapeno, salladslök,                  
ansjovispulver & Västerbottensostkräm                              

Riesling, Generations, Pauly, Mosel, Tyskland

Lättrökt hälleflundra, bakad & friterad purjolök,                                
Buerre blanc på syrad tomat                                

Chablis 1er Cru, Chardonnay, Montmains, Jean Collet, Bourgogne, Frankrike

Sadelkotlett på ren, friterad renbog med enbär, rödvinssky & lingon. 
Tillsammans med stuvad spetskål smaksatt med grovkornig senap                                 
 Cote de Beaune, Pinot Noir, Les Accocies, Henri & Gilles Buissons, Bourgogne, Frankrike

Chouxbakelse fylld med åkerbärssylt, vaniljglass & mousse på brunost                                                                                                                                   
 Tokaji, St: Stephans Crown, 5 Puttonyos, Ungern

K UST  TILL  KUST

Any allergies or curious about the origin of our meat? 
Just talk to our staff and we’ll be happy to help


