
Sparris
Sparris, löjrom från Kalix & fermenterad dillemulsion                                

195:-

	 Terrassen, Grüner veltliner,	 Pauly generations, Riesling  
	 Niederösterrichie, Austria	 Mosel, Tyskland

Eldost
Friterad eldost från Vuollerim & vår caesarsallad                                  

185:-

	 Lander-Jenkins, Chardonnay, 	 Aix rosé, Grenache, Syrah & Cinsault 
	 Napa Valley, USA	 Provence, Italien

Lax
Gravad lax, råraka, säsongens crudité & hovmästarsås                                  

225:-

	 Gaisberg Birgit Eichinger, Chardonnay 	 Muré, Pinot gris 
	 Kamptal, Österrike	 Alsace, Frankrike

Ren
Carpaccio på souvas med saltgurka, pepparrotsmajonnäs & focacciakrutonger               

205:-

	 Alexandre Gauvin, Pinot Noir   	 Passo Sardo, Cannoau, Carinano & Bovale sardo 
	 Bourgogne, Frankrike	 Sicilien, Italien

FÖ RR ÄTTER

Bor du inte hos oss men är ändå sugen på att äta en middag i Brasserie Fjällköket?  
Inga problem, boka bord 0980 401 00 eller maila oss på brasseriet@abiskomountainlodge.se


