
Kål
Rostad spetskål, blomkålspuré smaksatt med miso,                               

furikake, svenska baljväxter & ”gärda” 295:-

 Baigorri Rioja Blanco, Viura & Malvasia,  Andreza,Viosihno, Verdelho 
 Rioja, Spanien Doura, Portugal

Torsk
Torskrygg serveras med blomkål, romanesco,                                         

rökt mandel & grönkåls-furikake med bonito-smörsås 365:-

 Beaujolais Blanc, Chardonnay,   Beaujolais Blanc, Chardonnay,  
 Domaine Dui Vieux Bourg, Frankrike Domaine Dui Vieux Bourg, Frankrike

Biff
Serveras med bimi, rödvinspepparsky, potatisgratäng & pak-choi 395:-

 Saint Emilion Grand Cru Maison Antoine Moueix   Cabernet Sauvignon, Tapiz, Organic  
 Bordeaux, Frankrike Mendoza, Argentina

Suovas
Suovas på ren, mandelpotatispuré, svenska rotfrukter,                          

syltlök, lingon & friterad lök 345:-

 Callet, Montonegra & Fogoneu, La Foll,    Syrah, Crozes-Hermitage 
 Mallorca, Spanien Ferraton, Rhone, Frankrike

VA RM R ÄTTER

Bor du inte hos oss men är ändå sugen på att äta en middag i Brasserie Fjällköket?  
Inga problem, boka bord 0980 401 00 eller maila oss på brasseriet@abiskomountainlodge.se


