
Jordärtskocksoppa
Ostronskivling, paprikaolja, picklat äpple & rödlök med krisp på friterad surdeg  165:-

 Andreza, Viosinho & Verdelho, Chardonnay, Lander Jenkins 
 Douro, Portugal Napa Valley, USA

Eldost
Våffla på Eldost, smetana, picklad rödlök & forellrom 175:-

 Carte D’Or, Drappier, Pinot-Noir, Chardonnay,  Cava, Perelada, Parellada, Xarel-lo, Macabeo 
 Champagne, Frankrike Katalonien, Spanien

Röding
Gravad röding, rökt grädde, jordärtskockskräm,                                          

friterad surdeg, äpple & laxrom  195:-

 Chardonnay, Gaisberg, Birgit Eichinger  Riesling, Pauly, Generation 
 Kamptal, Österrike Mosel, Tyskland

Älgtartar
Majonnäs på brynt smör, inlagd Shimejisvamp, krispig potatis,                            

Marconamandel & silverlök 205:-

 Pinot Noir, Alexandre Gauvin,    Nebiolo, Renato Ratti 
 Bourgogne, Frankrike Piemonte, Ochetti, Italien

FÖRR ÄTTER

Bor du inte hos oss men är ändå sugen på att äta en middag i Brasserie Fjällköket?  
Inga problem, boka bord 0980 401 00 eller maila oss på brasseriet@abiskomountainlodge.se


