
Orsotto på korn
Krämig orsotto på korn & grillad paprika. Majs & gröna blad toppat med gremoulata, 

rostade hasselnötter & parmesan 285:-

 Côte-Rôtie, L´Eglantie, Ferraton,  Tapiz, Cabarnet Sauvignon, 
 Syrah, Rhone, Frankrike Mendoza, Argentina

Eldost från Vuollerim
Sotad romansallad, bakade tomater, caesardressing, rökt mandel,  

picklad rödlök, vitlökskrutonger & parmesan 315:-

 Etoil, Domaine Begude, Chardonnay,   Lander-Jenkins, Chardonnay,  
 Languedoc, Frankrike Kalifornien, USA

Varmrökt fjällröding
Med kall löjromssås, kålrabbi, gurka och äppelsallad. 

Pepparrot, färskpotatis, primörer & kapris i brynt smör 365:-

 Beaujolais Blanc, Domaine Dui Vieux Bourg,   Beaujolais Blanc, Domaine Dui Vieux Bourg,  
 Chardonnay, Beaujolais, Frankrike Chardonnay, Beaujolais, Frankrike

Souvas
Stekt kallrökt skav på ren, älg & hjort serveras med färskpotatis.                 

Grillad gräddsås, gremolata & rårörda lingon 295:-

 Beaujolais, Domaine Dui Vieux Bourg,    Cotes du Rhone Villages, Ferraton, 
 Gamay, Beaujolais, Frankrike Syrah & Grenache, Rhonedalen, Frankrike

Entrecôte
Serveras med rostad färskpotatis toppad med parmesan,  

vitlökssmör & örtsky 440:-

 Napa Valley, Freemark Abbey,  Tapiz, Cabarnet Sauvignon, 
 Merlot, Kalifornien, USA Mendoza, Argentina
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Bor du inte hos oss men är ändå sugen på att äta en middag i Brasserie Fjällköket?  
Inga problem, boka bord 0980 401 00 eller maila oss på brasseriet@abiskomountainlodge.se


