
Primörer & dipp
Späda sommarprimörer, fermenterad kålrabbi & trädgårdsaioli 135:-

 Charles de Gaulle, Drappier,   Carte d’Or Champagne, Drappier, 
 Champagne, Frankrike Champagne, Frankrike

Eldost från Vuollerim
Sotad romansallad, bakade tomater, caesardressing, rökt mandel,  

picklad rödlök, vitlökskrutonger & parmesan 165:-

 Etoil, Domaine Begude, Chardonnay,  Lander-Jenkins, Chardonnay, 
 Languedoc, Frankrike Kalifornien, USA

Kallrökt fjällröding
Förskost från Vuollerim, milkbun, saltad citron & silverlök 205:-

 Chablis 1er Cru, Fourneux, Domaine Loui Moreau,  Generations, Pauly, Riesling, 
 Chardonnay, Bourgogne, Frankrike Mosel, Tyskland

Älgtartar
Inlagd shimejisvamp, sojamajonnäs, silverlök, kålrabbi & friterat rispapper 195:-

 Langhe, Ochetti, Renato Ratti,    Algueira, Mencia, 
 Nebbiolo, Piemonte, Italien Ribeira, Spanien

Ost & Chark
Coppa, Stöcksjö .... 30g 75:-

Fänkålssalami, Stöcksjö .... 30g 65:-

Asta, Vuollerim .... 30g 75:-

Gärda, Vuollerim .... 30g 95:

  Dido, La Solucio Rosa, Venus La Universal,  Quiba, Anima Negra, Premsal Blanc & Giró Ros,  
 Blend, Montsant, Spanien Mallorca, Spanien

FÖ RR ÄTTER

Bor du inte hos oss men är ändå sugen på att äta en middag i Brasserie Fjällköket?  
Inga problem, boka bord 0980 401 00 eller maila oss på brasseriet@abiskomountainlodge.se


