
 

 

 

Förrätter 
Färskost från Vuollerim       125;- 

Svenska tomater, silverlök, krutonger & körvel     

Dryckesrekommendation: Barone Pizzini, Pievalta Tre Ripe, Verdicchio, Marche, Italien 

Arktisk ceviche       145;- 

Limemarinerad torsk & röding serveras tillsammans med misomajonnäs, gurka, rädisor & salladslök     
Dryckesrekommendation Pauly, Generations, Riesling, Mosel, Tyskland                                                                                                                                           

Älgtartar  

Älginnanlår, picklad kålrabbi, majonnäs på lökblast, persilja & friterad silverlök   145;-  

Dryckesrekommendation: Rene Mure, Assamblage, Blend, Alsace, Frankrike 

Ost & chark från Norrbotten  

Rökt Jokkmokksskinka, fänkålssalami, ostar från Vuollerim, rotfruktschips & oliver   135;-  

Dryckesrekommendation: Ferraton, Cotes Du Rhone Villages, Rhone, Frankrike 

 

Varmrätter 
Grillad zucchini      265;- 
Broccoli, zucchinikräm, ragu på Puy-linser & höstärter, picklad lök & fjällkoyoghurt  

Dryckesrekommendation: Huia, Hunky Dory, Sauvignon Blanc, Marlborough, Nya Zeeland 

Eldost       285;- 
Eldost på fjällkomjölk, grillad gemsallad, bakad tomat, rökta mandlar, rostad färskpotatis & schalottenlöksmajjonäs 

Dryckesrekommendation: Huia, Hunky Dory, Sauvignon Blanc, Marlborough, Nya Zeeland 

Fjällröding        295;- 

Bakad fjällröding, brynt smörvinägrett, smulad gräddfil, picklad kålrabbi, forellrom, färskpotatis & sugarsnaps  

Dryckesrekommendation: Tapiz, Organic Chardonnay, Mendoza, Argentina                                                                                                                                           

Tjälknöl        295;-                          
Nattbakat älginnanlår, grillad gemsallad, bakad tomat, schalottenlöksmajonnäs, rostade frön & rökt mandel. 

Serveras med rostad färskpotatis & rödvinssky 

Dryckesrekommendation: Reneto Ratti, Ochetti, Piemonte, Italien 

Entrecote från Norrbotten      395;-                        
Serveras med kryddsmör, broccoli, picklad morot, rostad potatis, lagrad ost & rödvinssås    

Dryckesrekommendation: Tapiz, Organic Cabernet Sauvignon, Mendoza, Argentina                                                                                                                                           

 

 
 



 

 

 

 

Desserter 
Hjortronmazarin       135;- 
Mandelkaka, hjortronmylta, saltkanderad cashew & tonkabönsglass      

Dryckesrekommendation: Brännlands Iscider, Sverige 

Blåbärspaj        110;- 
Knäckig blåbärspaj & vaniljkesella      

Dryckesrekommendation: Lenz Moser, Trockenbeerenauslese, Österrike 

Pavlova        125;- 
Jordgubbar, vispgrädde, lime & basilikacurd  

Dryckesrekommendation: Lenz Moser, Trockenbeerenauslese, Österrike 

Crème Brûlée       120;- 
Världsklass rakt igenom      

Dryckesrekommendation: Brännlands Iscider, Sverige 

Lodgens kombo       155;- 

Chokladtryffel som serveras tillsammans med 3cl Ron Zacapa      

 


