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Kock

Abisko Mountain Lodge ar Guldkantshotellet i Abisko. Vi har stor andel gaster som
aterkommer regelbundet till oss pa grund av var harliga atmosfar och fantastiska mat.

Pa Brasserie Fjallkdket ar det ravarorna som styr vad som ska serveras.

Var mat ar naturlig och smakrik med den svenska smakbilden av salt, sétsurt och rokt.

Vi anvander oss av svenska ravaror och av producenter som vi litar pa och tycker om.
Beroende pa sasong plockar vi sjélva av vad naturen har att erbjuda.

Var ambition ar att ett besdk hos oss ska upplevas som familjart och okomplicerat med en
meny dar det basta svenska ravarorna just nu erbjuds.

Var Lodge ar en bas fér en mangd aktiviteter, det finns nagot att gora for alla.

Vi som arbetar ar ett gang som verkligen gillar att vara utomhus pa var fritid och det tycker vi
ar en viktig egenskap aven hos dig som kommande medarbetare.

Du ska ha en gedigen kockutbildning i grunden, sedan behdver du dven ha nagra ars
erfarenhet.

Vi varnar om vara svenska smaktraditioner, du ska ha koll pa den svenska smakpaletten och
vi erbjuder mat som ar naturlig och smakriktig.

Vi skapar menyer med lekfullhet, humor och ett genuint kunnande.

Du arbetar tillsammans med ett team som bestar av 2-4 andra i koket pa Brasserie
Fjallkoket.

Vi serverar a la carte sju dagar i veckan, med enbart kvéllsbéppen restaurang.

Brasseriet ligger pa Abisko Mountain Lodge som aven ar hotell med frukostmatsal.

Vill du vara med i vart team och ta oss till nasta niva?
Goda chanser till f6rlangd anstélining for kommande sasong.

*Personalboende finns

Vi vill anstélla dig som har ett genuint intresse av branschen men som ocksa vill ha en fritid
med manga moéjligheter for utomhusaktiviteter i skdn miljo.

Omfattning: Heltid

Varaktighet: 21/6 - 26/9

Krav: Kock

Lon: Timlon enligt kollektivavtal

For mer information kontakta Magnus pa 0729-626625 eller koket@abiskomountainlodge.se



